Restaurant scolaire de Quilly

I
@\ L Semaine du 24/11 au 30/11
LUNDI . varo § o | VENDREDI

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fabrication maison

\/ Signes d'ldentification de Qualité et d'Origine (Haute Valeur
O Environnementale (HVE), Label Rouge, La Nouvelle Agriculture

Pizza au fromage m

Salade suisse BIO AB

Emincé bicolore \

BIO AB

Potage dubarry %

Sauté de porc
HVE Dijonnaise

Pates Napolitaine
de légumes et AB

Hachis parmentier 7,
(Plat complet)

Beignets au
calamar nature

fromage BIO
Poglée de PAS Patates douces
butternuts et d'accompagnement Salade verte AUx ébices
panais car PLAT COMPLET P
. L% . . , , .|
Croc'lait BIO AB Petit suisse sucré Camembert Yaourt sucré BIO AB
. . . . . . Moell i
Yaourt aromatisé Fruit frais BIO AB Fruit frais o€ eux.p0|res
et miel

(LNA), AOC, aop, Péche durable (MSC))

Plat contenant du porc

Repas a théme

Repas Végétarien

Produit issu de I'agriculture
biologique

Fournisseurs locaux

FI= N+

k’
-
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : QUILLY44

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




