C /I\/-
RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

’,-r'?g"i Fabrication maison

@JdENU

Restaurant scolaire de Quilly

Semaine du 10/11 au 16/11

Carottes rapées
BIO

L%

AB

Vgloute Qe 7,
potiron maison

Pommes de terre (™
BIO au thon AB

Jambon grill HVE
sauce barbecue

Omelette nature m

Blanquette de la
mer aux petits

légumes
. (™ . Beignets de
Coquillettes BIO AB Frites au four brocolis
Fromage frais aux (= . . v
fruits BIO AB Vache picon Yaourt sucré BIO AB
Compote de v

pommes HVE

Fruit frais BIO AB

Eclair vanille

\/ Signes d'ldentification de Qualité et d'Origine (Haute Valeur

Plat contenant du porc

Environnementale (HVE), Label Rouge, La Nouvelle Agriculture
(LNA), AOC, aop, Péche durable (MSC))

Repas a theme

Repas Végétarien

Produit issu de I'agriculture

Fournisseurs locaux

gl &2 4 E3

k‘
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : QUILLY44

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




