C I/v'
RESTAURATION AUTHEMTIGUE & RESPOMEABLE

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

’?J Préparation maison

JENU

Restaurant scolaire de Quilly

Semaine du 27/05 au 02/06

Carottes HVE rapées
nature

Salade de pates -
vinaigrette BIO et AB
pesto

Concombres natures

Pastéque

Boulettes de boeuf

Cordon bleu de

Saucisse sauce

Marmite de poisson

sauce tomate volaille rougail HVE sauce crustacés
| Ratatouille pommes \| Gratin de choux |
Coquillettes BIO AB de terre Riz créole BIO AB fleurs et pommes de 4|33
terre BIO
Tartare ail et fines Fromage frais aux (% .
. Yaourt sucré Emmental
herbes fruits BIO AB
Fruit frais BIO 7 Dessert lacté Fruit frais BIO 7 Far breton %
AB chocolat AB

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

Viande bovine frangaise
Viande de porc frangais

Repas Végétarien

.l Repas a theme

(LTC&MIAM!

,k."

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : QUILLY44

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




